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C O C K T A I L  D Î N A T O I R E
Composez votre sélection de bouchées selon vos envies. 

Le prix varie en fonction des bouchées choisies et du nombre de convives. 

Prévoyez de 6 à 8 bouchées par personne pour l’apéro, et 12 bouchées ou plus pour
en faire un repas.

C H A U D

Arancini du moment

Fondue au parmesan

Bâtonnet de fromage maison

Halloumi grillé & pesto

Croquette mac & cheese

Dumpling aux légumes

Rouleau impérial

Tofu Général Tao

Poulet frit

Poulet Général Tao

Bouchée poulet & bacon

Brochette de poulet

Saucisse italienne

Dumpling au porc

Mini taco au porc effiloché

Boulette à l’italienne

Brochette de bœuf

Crevette tempura

Fish & chips

Croquette de saumon

Croûton cheddar & confit d’oignons

Croûton chèvre & noix

Tomate, bocconcini & pesto

Tartare de betterave, chèvre et noix

Maki frit aux légumes

Proscuitto & melon

Brochette d’antipasti

Tartare de bœuf

Tataki de bœuf

Crevette grillée

Crevette cocktail

Ceviche de pétoncle

Tartare de saumon

Tataki de saumon

Gravlax de saumon

Tataki de thon

F R O I D

D E S S E R T

Sélection sucrée du chef


