
4 1 8 - 2 5 4 - 5 2 5 8 P A G E  1 / 2 P A S T A F A I M . C O M

M E N U  T A B L É E  G O U R M A N D E
Composez votre tablée parmi les choix proposés ou laissez le chef vous surprendre ! 

Pour une expérience complète et une table généreusement garni, nous recommandons: 
2 mises en bouche, 2 salades, 2 accompagnements et 4 à 5 protéines.

Les quantités sont généreuses et pensées pour permettre à chaque invité de goûter à
l’ensemble des plats.

P L A T E A U  A N T I P A S T O

Assortiment de fromages du Québec
Charcuteries, pain au levain maison, confits, légumes marinés, fruits, craquelins, olives.

A C C O M P A G N E M E N T S

Légumes rôtis
Chou de Bruxelles et lardon

Purée de pomme de terre
Pomme de terre farcie

Foccacia fromage et fleur d’ail

Carottes glacées au miel

Gratin dauphinois

S A L A D E S

Feta, canneberges.
Brocoli crémeux

Céleri, oignon vert, persil, cornichon, mayo.
Patate grelot et bacon

Bocconcinis, tomates, pesto, parmesan, balsamique.
Caprese

Feta, olive, légumes.
Salade Grecque

Légumes croquants, basilic.
Penne sauce rosée

Chèvre, tournesol, huile d’olive.
Carpaccio betterave

César

Verte

Lardon, câpres, parmesan, croûton aux herbes,
vinaigrette crémeuse maison.

Légumes croquants, tomate, vinaigrette érable. 

M I S E S  E N  B O U C H E
Dumpling légumes ou au porc

Boulette à l'italienne
Arancini mayo épicée
Crevette tempura

Dumpling du temps des fêtes

Maki frit aux légumes

Croquette de saumon

Rouleaux impériaux
Fondue parmesan

Saucisse dans le bacon

Pain naan

Vermicelles asiatique
Légumes croquants, vinaigrette asiatique, coriandre.



4 1 8 - 2 5 4 - 5 2 5 8 P A G E  2 / 2 P A S T A F A I M . C O M

P R O T É I N E S

B O E U F

Brochette sauce aux poivres
Mini-burger à l'américaine
Aiguillette de boeuf et chimichurri

Tartare de boeuf 
Cannelloni gratiné
Rosbif

Boeuf braisé

P O I S S O N

Tartare de saumon et avocat

Tataki de thon
Gravlax de saumon

Saumon rôti sauce vierge

Ceviche 

Fish N’ Chips sauce tartare

Plateau de mignardises

Assortiment de desserts sous forme de bouchées au choix du chef.

D E S S E R T

P O R C

Mini-burger au porc effiloché

Pâte carbonara
Filet de porc érable et dijon
Osso bucco

Côtes levées BBQ
Jambon braisé
Tourtière Pastafaim

Ragoût de boulette et patte de cochon

Tacos aux crevettes

F R U I T S  D E  M E R

Crevette grillée, mayo citron

Crevette tempura mayo épicée

Maki aux crevettes

Risotto fruits de mer

Guédille homard ou crevette

Pâtes aux fruits de mer

Coquille Saint-Jacques

V É G É

Tofu Général Tao

Tofu parmigiana

Grilled-cheese oignon confit

Tacos végé
Risotto au champignon

Gnocchi crémeux au pesto 

Champignon farci
Mac & Cheese

P O U L E T
Escalope parmigiana
Brochette sauce au poivre
Général Tao
Poulet bacon farci aux épinards
Poulet frit sauce ranch 
Bouchées poulet bacon à l’érable
Poulet au beurre

Balotine de volaille Fondue aux fromages du Québec
Brochette de pain, champignon, cornichon.
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