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M E N U  R E P A S  À  L ’ A S S I E T T E

Offrez-vous une expérience culinaire unique, directement à la maison. Notre approche
met de l’avant des ingrédients de qualité et des plats raffinés, où chaque détail est

soigneusement travaillé pour offrir un moment à la fois gourmand et mémorable.

M I S E  E N  B O U C H E
Dumplings de porc vapeur sauce parfumée

Crevettes tempura touche citronnée
Croûtons au chèvre noix caramélisées

Arancini dorés parmesan 
Tartare de saumon notes d’agrumes

Fromages fins et charcuteries

E N T R É E  F R O I D E
Carpaccio de betterave

chèvre croustillant, noix caramélisées, roquette, huile d’olive
Tataki de thon

avocat, mangue, chou, oignons frits
Burrata crémeuse

tomates confites, focaccia maison
Poireau fondant

vinaigrette dijonnaise, poireau frit, croûton aux herbes, verdurette
Tartare de bœuf

champignons, chimichurri, oignons frits
Gravlax de saumon

oignon mariné, émulsion aneth, croquant
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R E P A S
Saumon rôti 

purée de panais, sauce vierge, légumes de saison
Risotto aux champignons 

pleurotes croustillantes, cheddar, roquette
Magret de canard

tian de légumes, courge rôtie, gastrique de canneberge
Aiguillettes de bœuf

aligot au cheddar fort, carottes glacées, jus de viande
Suprême de poulet farci aux épinards

bacon fumé, risotto de légumes, sauce au vin blanc
Carré d’agneau en croûte

purée de patate douce, jus de viande

F I N A L E  S U C R É E
Verrine citron façon tarte

Brownie fondant crème café, petits fruits
Cheesecake coulis de fraises

Gâteau aux carottes 
Crème brûlée

E N T R É E  C H A U D E
Asperges grillées

purée de patate douce, amandes rôties, citron
Tortellini maison

épinards, champignons, coulis de tomate, basilic
Arancini de brocoli

fromage bio Le Baluchon, roquette, parmesan, émulsion à la fleur d’ail
Cavatelli aux crevettes

fumet de poisson, vin blanc, parmesan
Saumon unilatéral

crème de câpres, arancini de pois verts

Détails: 
-Menus personnalisables de 4 à 7 services

-Le prix varie selon le nombre de convives et les choix du menu
-Option de vaisselle lavable disponible
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